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Desenvolvimento e caraterizacao

de peliculas biodegradaveis
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Quais as concentracoes de acido oleico e de TPP

que permitem uma melhor resisténcia a agua de
peliculas a base de quitosano?

Variaveis independentes Respostas
Concentracao de AO Solubilidade em agua
Concentracdo de TPP Permeabilidade ao vapor

de agua




1. Optimizacao
1.2. Metodologia de Superficie de resposta

= Boa metodologia para apresentar de forma clara a relagao entre as
variaveis independentes e as dependentes (respostas)

= Ajuste dos dados experimentais a uma fun¢ao quadratica

Yn = bo + b1X1 + bzXz + b12X1X2 + bllX% + bsz% + £

1.2.1. Delineamento Central Composto

= 5 niveis para cada variavel independente dentro duma
gama de valores seleccionada
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Delineamento Central Composto
(Matriz descodificada)

. % Oleo (m/m) | % TPP (m/v)
0,73
34 0,73
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20 2,5
n 20 2,5
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Solubilidade (%) = 19,44 - 0,13 AO + 0,006 AO? - 8,08 TPP + 1,553* TPP? + 0,01 AO TPP;
R? = 0,80; R? adj = 0,59.
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WVP (10 -11) = 15,82 - 0,89* AO + 0,016* AO? — 1,97 TPP+0,200 TPP? + 0,028 AO TPP
R2=0,91; R2 adj = 0,83.
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AE (Cor Branca) = 8,12 + 0,98 AO — 0,03 *AO? + 6,69 TPP — 1,86* TPP?+ 0,07 AO TPP

R2=0,87; R?adj=0,70
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Aplicacao de revestimentos

comestiveis na conservacao de cereja
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1. Solucao do revestimento 2. Aplicacao 3. Secagem




Tipos de Revestimento a base de quitosano e lipidos

1. Quitosano + tween80 + acido oleico (O+T)

2. Quitosano + tween80 + cera de abelha (C+T)

3. Quitosano + tween80 + acido oleico + extracto (O+T+CA)
4. Quitosano + tween80 + cera de abelha + extracto (C+T+CA)

5. Sem revestimento (CT)

Conservacgao
T=4°C, 10 dias




Perda de massa

Analise sensorial
homogeneidade da cor (HC)
intensidade da cor (IC)

percepcao do revestimento (Prev)
brilho (Bri)

sabor estranho (Estranho)
apreciacao global (ApG)

intencao de compra (InCom)

Analises nos dias 4 e 10

Analise multivariada

Analise em componentes
principais

Extrair informacao importante
da tabela de dados

Expressa-la usando novas
variaveis: componentes
principais.
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Analise de componentes principais

Variaveis

3.0

o

[

=

-
Factor2:20892%

1 05

Factor 1

- I Y

o E 4 v Active
0.5 i) = Suppl

0ol

Amostras

e o o ¢ o o+ e o e

§ 7 6 &5 4 3 2 4 0 1 2

Factor1: 559.22%

Proje¢ao das varidveis e das amostras no plano definido pelas duas primeiras
componentes principais, que explicam cerca de 80% da informacao
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