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. ANEXO |

Ponto I

QUALIDADE-TIPO DE AGUCAR BRANCO
1. O agiicar branco da qualidade-tipo deve apresentar as seguintes caracteristicas:
a) Qualidade s3, integra e comercializdvel, seco, em cristais de mdomam: homog&m. de escoamento livre;
b) Polarizagio minima 99,7 <
¢} ‘Humidade médxima 0;06 %;
d) Teor méximo de agicar invertido: 0,04 %
¢) O nimero de pontos, determinado em conformidade com n° 2, nio glmm;m 22 no total, nem:

— 15.pare o teor de cinzgs. $¥ ®,© AD%
— 9 para o tipo de gor, determinado segundo o método do Instituto para a Tecnologia Agnc.oh ¢ a [ndiistria do
Agiicar de Brunswick, 2. seguir designado «método Brunswick», gu §,5 vaidades de e

— 6 para a coloracio da solugio, determinada segundo o método do «International Commission for Uniform
Methods of Sugar Analysis», a sogmr dqslgnado wméiodo leumser. €9 @ 5 Con ewm w'd TCUMIA
2. Um ponto corresponde;
a) A 0,0018 % de teor de cinzgs, determinado segundo o método leumsa a 28 ° Brix:
b) A 0,5 unidades de tipo de cor, determinado segundo o método Brunswick
¢ A7S umdadgsdergsoluao det«nungdaugundoomﬂodom

3. Os métodos para a determinagio dos elementos referidos no n° 1 sio os mesmos que os utilizados para a
determinagio desses. elementos ne dmbito das medidas de intervengio.

Ponto I
QUALIDADE-TIPO DE AGUCAR BRUTO
1. O agiicar bruto da qualidade-tipo ¢ um aglicar com um rendimento de 92 %.
2, O rendimento do agticar bruto de beterraba calcula-se subtraindo ao grav de pgl;nzaao -do referido squcsr
a) Quatro vezes a pmragqm do seu teor de cinzas;
b) Duas vezes a percentagem do seu teor de aglcar invertdo;
¢) O nimero 1.

3. O rendimento do agticar bruto de cana calcula-se subtraindo 2 100 o dobro do grau de polarizacio do referido agticar.

"ANEXOH

A beterraba da qualidade-tipo dm ,apmmm as, ugmnts caracteristicas:
a) Quahdade sd, integra e, comercializavel;, )
b) Teor de aglicar de 16 % no mpmergt_o da recepgio. Yoy



Espee{{icoed. Pora © Aeieas®

@) Polarizagho no minirno 99.5° 8
2. Aguiear ou agiivar brance b) Teer de agiear invertido no méxime 0.04 %, em massa
sw.umm.mhmmu ¢) Purda por sceagem no maximo 0,06 %, em massa
m‘;‘mqwm 9 - &) Tipe de cor no maximo 9 pontos, determinados conforme
i s previsto na alinea a) da parte B desic Anexo.
3) Polarizagio no minimo . 99,7 °Z
no miximo 0,04 %. em massy
3. Aquearbraneo extra

b) T'eor de aglgar invertido

¢) Perda por secagem

.
Produio cujo namero de ponies, determinado conforme previsio na partc B destc Anexo. ndo
Ultrapasse o total de 8, nem exceda:

¢) 4, no que se refere ao tipo de cor:

¢) 6. no que se refere 4o teor de cinza:

- 3, ne que se retere 4 cor da solugio.

* Deentv.du A8 /2005 (bk 242, e T A cle §-71-2005)
(Transpx o Dinebiv o 2604 414 [CE do Conselhe )
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Tableau 1
MOYENNE DE COMPOSITION DE W DE CANNE ET DE W
Intégrantes (%) Mélasses de betterave Mélasses de canne
Eau 16.5 20.0
Inté, t
Saccharides
Sucrose 21 .0 32.0
Glucose - 14.0 62.0
Fructose - §3.0 16.0
ou Sucre Inverti 150
Raffinose 1.0
Non= es
N-contenant de la
bétalne, acides aminés
N-acides organiques et
gommes (plusieurs poly-
saccharides solubles) 19.0 10.0
Intégrantes anorganigues
Si02 ) 0.1 0.5
¥20 3.9 58
Cal 0.26 1.5
Mg0 0.16 0.1
P05 0.06 0.2
Na 50 1.3 11.5 8.0
Fe203 0.02 0.2
Al.203 0.07
Régidus de soda et
carbonate (C02) 3.5
Résidus de Sulfate (S0») 0.55 1.6
Chlorides 1.6 &'u 0.4 “"0'0
100.0 100.0
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