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2. FORMAGAO ACADEMICA

Agregacao em Engenharia Alimentar

Instituto Superior de Agronomia, Universidade Técnica de Lisboa, Portugal (2012).

Discussao do Curriculum Vitae e apresentagao e discussao do relatério da Unidade Curricular
Controlo de Contaminantes e Patogéneos Alimentares. Apresentagao e discussao da licdo com o

titulo “Listeria monocytogenes: saprofita ou parasita, as duas faces do mesmo problema”.

Doutoramento em Engenharia Agro-Industrial
Instituto Superior de Agronomia, Universidade Técnica de Lisboa, Portugal (1997).
Dissertacdo de Doutoramento: “Analise molecular em Leuconostoc oenos” (orientadora -

Professora Helena Paveia, FC/UL).

Mestrado em Biotecnologia (Engenharia Bioquimica)

Instituto Superior Técnico, Universidade Técnica de Lisboa, Portugal (1989).

Dissertacdo de Mestrado: “Fisiologia da biossintese de alginato por Pseudomonas aeruginosa e
de gelano por Auromonas: células livres e imobilizadas” (orientadora — Professora Isabel Sa-
Correia, IST/UTL).

Licenciatura em Engenharia Agro-Industrial

Instituto Superior de Agronomia, Universidade Técnica de Lisboa, Portugal (1983).

Relatério de estagio de Licenciatura: “Contribuicdo para o estudo das bactérias esporuladas”
(orientadora — Engenheira Décia Carreira).

3. CARREIRA ACADEMICA

3.1. ENSINO UNIVERSITARIO

Professora Auxiliar com agregacao, ISA/UTL (desde 2012).

Professora Auxiliar com nomeacéo definitiva, ISA/UTL (2002).

Professora convidada, Departamento de Ciéncias Exactas e Ambiente, Sector de Biologia e
Ecologia, Escola Superior Agraria de Coimbra (1999-2001).

Professora Auxiliar, ISA/UTL (1997-2002).

Assistente da Seccao de Microbiologia, ISA/UTL (1987-1997).

Assistente Estagiaria da Seccao de Microbiologia, ISA/UTL (1985-1987).

3.2. ENSINO PRE-UNIVERSITARIO

Professora do ensino secundario, Escola Profissional Agricola D. Dinis, Paia (1984-1985).
Professora do ensino secundario, Escola Secundéria de Setubal (1983-1984).



4. SERVICOS PRESTADOS A COMUNIDADE ACADEMICA
4.1. COORDENAGAO DO PROGRAMA SOCRATES/ERASMUS

No periodo de Setembro de 2004 a Marco de 2008, Luisa Brito foi coordenadora do
Programa Erasmus no ISA. O Programa Erasmus é um subprograma do Programa de

Aprendizagem ao Longo da Vida (ex-Programa Socrates).

4.2. OUTRAS ACTIVIDADES DE GESTAO

- Membro da Comissdo de Mestrado em Engenharia Alimentar (desde 2010).

- Membro da Comissao Executiva do, entdo, Departamento de Botanica e Engenharia Bioldgica
(DBEB), Presidente — Professor Ricardo Boavida Ferreira (2008 - 2010).

- Membro da Comissédo Executiva do DBEB, Presidente — Professora Manuela Chaves (2006 -
2008).

- Membro da Comissédo Executiva do DBEB, Presidente — Professor Ricardo Boavida Ferreira
(2004 - 2006).

- Membro da Comissdo Executiva do DBEB, Presidente - Professora Sara Amancio (1998 -
2000).

- Membro da Assembleia de Representantes do ISA (2006 - 2009) e (1992 - 1994).

- Membro da Comissao de Licenciatura em Engenharia Alimentar (2003).

- Coordenadora da Secgéao de Microbiologia do DBEB (1998 - 2000).

5. ACTIVIDADE NO ENSINO

5.1. COORDENAGOES E LECCIONAGOES DE DISCIPLINAS - ENSINO UNIVERSITARIO

Apoés o Processo de Bolonha:

- Disciplina Biotecnologia Alimentar (aulas teérico-praticas), Licenciatura em Engenharia
Alimentar, ISA/UTL (desde 2017).

- Disciplina Microbiologia (aulas teéricas e praticas), Licenciatura em Biologia, ISA/UL (desde
2013).

- Disciplina Controlo de Contaminantes e Patogéneos Alimentares (aulas teérico-praticas),
Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UTL (desde 2007 no Mestrado diurno, de 2011 a 2013
no Mestrado pés-laboral).

- Disciplina Microbiologia Molecular (aulas tedricas e praticas), Mestrado em Engenharia
Alimentar, ISA/UTL (de 2007 a 2017).

- Disciplina Métodos Moleculares de Diagnostico (aulas tedricas e praticas), Mestrado em
Engenharia Alimentar, ISA/UTL (de 2008 a 2017).



Antes do Processo de Bolonha:

- Disciplina Microbiologia Industrial (aulas teéricas e praticas), Licenciatura em Engenharia
Agro-Industrial/Engenharia Alimentar (em anos alternados com o Professor Virgilio Loureiro),
ISA/UTL (1996 - 2007).

- Disciplina Biologia Il (aulas teéricas), Licenciatura em Engenharia Alimentar, ESAC/IPC, (1999
- 2001).

- Disciplina Engenharia Genética (aulas tedricas), Licenciatura em Engenharia Alimentar,
ESAC/IPC (1999 - 2001).

- Disciplina Tratamento de Efluentes/ Controlo de Poluicdo (aulas teodrico-praticas),
Licenciatura em Engenharia Agro-Industrial/Engenharia Alimentar (1988 - 1992).

5.2. COLABORAGOES EM DISCIPLINAS - ENSINO UNIVERSITARIO

Apos o Processo de Bolonha:

- Disciplina Estagio da Licenciatura em Engenharia Alimentar, Licenciatura em Engenharia
Alimentar, ISA/UL (desde 2013).

- Disciplina Tecnologias Quimico-Biolégicas em Aguas e Alimentos Il, Mestrado em
Tecnologia Bioquimica em Saude, Escola Superior de Tecnologia da Saude, Porto (2010 - 2011).
- Disciplinas Projecto 1 e Il (na qualidade de supervisora), disciplina de Projecto em
Microbiologia Aplicada |, Mestrado em Microbiologia Aplicada, Faculdade de Ciéncias da
Universidade de Lisboa (2009 - 2010).

- Disciplina Estagio (na qualidade de Professora acompanhante), Licenciatura em Engenharia
do Ambiente, ISA/UTL (2008 - 2009).

- Disciplina Projecto da Licenciatura em Biologia (orientacdo de nove alunos), Licenciatura em
Biologia, ISA/UTL (desde 2008).

- Disciplina Métodos Moleculares de Diagndstico (aulas tedricas e praticas), Mestrado em
Engenharia Alimentar, ISA/UTL (2007- 2017).

- Disciplina Biotecnologia Vegetal (aulas tedricas e praticas), Mestrado em Engenharia
Agrondémica, ISA/UTL (desde 2007).

- Disciplina Biologia Molecular e Celular (aulas teédricas e praticas), Licenciatura em Biologia,
ISA/UTL (2007- 2010).

- Disciplina Biotecnologia (aulas tedricas e praticas), Licenciatura em Biologia, ISA/UTL (desde
2007).

- Disciplina Técnicas Laboratoriais em Biologia (aulas tedricas e praticas), Licenciatura em
Biologia, ISA/UTL (de 2005 a 2017).

- Disciplina Biologia (aulas tetricas e praticas), Licenciatura, ISA/UTL (2005-2008).

Antes do Processo de Bolonha:

- Disciplina Genética Molecular (aulas praticas), Licenciatura em Agronomia, ISA/UTL (1997 -
1999).



- Disciplina Biotecnologia (aulas tedricas), Mestrado em Agronomia Tropical, ISA/UTL (1996 -
1999).

- Disciplina Microbiologia Geral (aulas teédricas e praticas), (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos/Bloco de Igualizagao, ISA/UTL (1989 - 1990).

- Disciplina Fisiologia Microbiana (aulas praticas) (1985 - 1995)

- Disciplina Microbiologia das Fermentacoes (aulas praticas) (1985 - 1995)

- Disciplina Microbiologia Industrial (aulas praticas) (1985 - 1995)

- Disciplina de Microbiologia (aulas teéricas e praticas), ISA/UTL (1985 - 2006).

5.3. DOCENCIA - ENSINO PRE - UNIVERSITARIO

- Leccionou disciplinas do grupo de Industrias Alimentares ao 92, 102 e 12° ano unificados,
na Escola Secundaria da Paia (1984 - 1985).

- Leccionou disciplinas de Biologia ao 7%, 8° e 9° ano unificados e antigo 6° ano do Curso
Complementar, na Escola Secundaria de Setubal (1983 - 1984).

5.4. PARTICIPACOES EM JURIS DE PROVAS ACADEMICAS — ENSINO UNIVERSITARIO

Tem participado em juris de provas académicas (Doutoramentos, Mestrados e Relatérios de
Estagio) como arguente (cerca de 40) e como presidente (cerca de 40).

6. EXPERIENCIA NA ORIENTAGAO

6.1. DOUTORAMENTO

Concluidos:

5 — “Studio dei fenomeni di persistenza di Listeria monocytogenes in ambienti di
produzione: resistenza ai sanificanti e produzione di biofilm”, Annalisa Costa, Dottorato in
Scienze Veterinarie e Sicurezza Alimentare, University of Turin (ltaly) (orientadora Prof. Tiziana
Civera).

4 - “Listeria monocytogenes interstrain comparative exoproteome analyses at different
temperatures”. Paula Cristina Branco Cabrita Cunha. Doutoramento em Engenharia Alimentar,
ISA/UL (co-orientadores - Professor Ricardo Boavida Ferreira, ISA/UL e Doutora Maria Jodo
Trigo, INIAV, IP), 2014 (Aprovada com Muito Bom com Distin¢ao).

3 - “Biofilm forming ability and exoproteomic analysis of Listeria monocytogenes’. Ant6nio
Abreu Clara Afonso Lourencgo (bolsa FCT SFRH/BD/46996/2008). Doutoramento em Engenharia
Alimentar, ISA/UL (co-orientador - Professor Joseph F. Frank, Universidade da Geérgia, EUA),
2014 (Aprovado com Muito Bom com Distingao).

2 - “Pesquisa e caracterizagdo molecular de beta-lactamases em bactérias isoladas de
alimentos prontos-a-comer’”. Tese de doutoramento de Maria Paula Pinto Amador.
Doutoramento em Engenharia Agro-Industrial, ISA/UTL (orientadora - Professora Cristina
Prudéncio, Escola Superior de Tecnologia da Saude do Porto - Instituto Politécnico do Porto),

2010 (Aprovada com Distingao e Louvor por unanimidade).

-5.-



1 - “Tipagem molecular e avaliacdo do potencial patogénico de Listeria monocytogenes”.
Tese de doutoramento de Elsa Maria da Conceicdo Agostinho Neves (bolsa FCT
SFRH/BD/17914/2004). Doutoramento em Engenharia Agro-Industrial, ISA/UTL (co-orientadora -
Professora Suzana Ferreira-Dias, ISA/UTL), 2009 (Aprovada).

6.2. MESTRADO

Em curso:

36- “Revisdo e melhoria de um sistema de HACCP numa loja de produtos biolégicos”, Rita
Pedro Teixeira Soares, Mestrado em Engenharia Alimentar- especializagdo em Qualidade e
Seguranca Alimentar, ISA/UL.

35 - “Biocide susceptibility of co-culture biofilms of persistent Listeria monocytogenes
cells from the pork meat industry with Pseudomonas spp. and Lactobacillus spp”, Vera
Lucia da Silva Maia, Mestrado em Microbiologia Aplicada, FC/UL.

Concluidos:

34 — “Rotulagem de géneros alimenticios pré-embalados numa empresa de restauracao”,
Catarina Miranda Cunha Martins Baido, Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UL, 2018 (18
valores).

33 - “Listeria monocytogenes biofilms produced under nutrient scarcity and cold stress:
disinfectant susceptibility of persistent strains collected from the meat industry in Spain”,
Inés Lirio Barroso, Mestrado em Microbiologia Aplicada, FC/UL, 2017 (co-orientadora -
Professora Ana Reis, FC/UL) (17 valores).

32 - “Caracterizacao de biofilmes de estirpes persistentes de Listeria monocytogenes”, Ana
Isabel Dias Gongalves, Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UL, 2017 (co-orientadora —
Doutora Paula Cabrita, INIAV) (18 valores).

31 - “Evaluation of Listeria monocytogenes biofilm formation: comparison between
persistente and sporadic strains”, Tomas Albuquerque de Miranda, Mestrado em Engenharia
Alimentar, ISA/UL, 2016 (co-orientadora — Doutora Paula Cabrita, INIAV) (18 valores).

30 - “Analise de mutantes de Listeria monocytogenes relativamente a capacidade de
formacao de biofilmes”, Ana Rita Rodrigues dos Santos, Mestrado em Engenharia Alimentar,
ISA/UL, 2015 (co-orientador — Doutor Anténio Lourengo, ISA/UTL) (18 valores).

29 - “The effect of nutritional stress on the virulence potential of Listeria monocytogenes”,
Vénia Patricia Franco de Araujo, Mestrado em Microbiologia, UAveiro, DB, 2015 (co-orientadora
- Professora, UAveiro) (18 valores).

28 - “Integracao de fungicidas sintéticos e nao sintéticos para a reducao de perdas pos-
colheita em pera Rocha”, Filipa Nascimento, Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UL, 2014

(co-orientadores - Professora Margarida Moldao e Professor Arlindo Lima, ISA/UTL) (19 valores).



27 - “Validacao de temperaturas de refeicoes pasteurizadas, durante o transporte em
refrigeracdo, numa empresa de catering”, Diana Marisa Bernardo Catarino, Mestrado em
Engenharia Alimentar, ISA/UL, 2014 (orientadora — Dr.2 Maria Eliete Pereira) (17 valores).

26 - “Novos produtos de hortofruticolas fermentados”, Susana Maria Jorge Silvério,
Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UL, 2014 (co-orientadora - Professora Margarida
Moldao, ISA/UTL) (19 valores).

25 — “Otimizacao do processo de producao de lipidos e carotendides a partir da biomassa
da levedura Rhodotorula glutinis’, Teresa Margarida Parreira Januéario, Mestrado em
Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2013 (orientadora — Doutora Maria Teresa Lopes da Silva,
LNEG) (19 valores).

24 - “In vitro assessment of the ability of selected lactic acid bacteria to counteract
foodborne pathogenic infections”, Virna de Santiago Dutra, Mestrado em Microbiologia
Aplicada, FC/UL, 2013 (co-orientadora - Professora Lélia Chambel, FC/UL) (18 valores).

23 - “Desenvolvimento de bebidas fermentadas”, Viviana Ribeiro Monteiro, Mestrado em
Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2013 (orientadora - Professora Margarida Moldao, ISA/UTL) (19
valores).

22 - “Prevaléncia dos indicadores microbiologicos oficiais efectuados em Salsicha Fresca
no ambito do controlo obrigatério. Uma amostragem de 2007 a 2011 em industrias da
regiao de Lisboa, Leziria-Tejo e Oeste”, José Manuel Monteiro Cunha Almeida Conceicéo,
Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2012 (co-orientador Doutor Jodo Almeida, INRB)
(18 valores).

21 - “Seguranca alimentar em navios de cruzeiro — uma revisdao de surtos alimentares
ocorridos internacionalmente versus Inspeccao Sanitaria em Portugal”, Ana Teresa
Oliveira, Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2012 (co-orientadores Dr. Pedro Patricio,
Técnico de Saude Ambiental, Sanidade Maritima e Engenheira Rita Carvalheiro — ASAE) (18
valores).

20 - “Andlise molecular e fenotipica da viruléncia em estirpes de Escherichia coli isoladas
de alimentos prontos-a-comer (RTE), Suse Cristina Alves Guerreiro, Mestrado em Engenharia
Alimentar, ISA/UTL, 2011 (co-orientador Dr. Jorge Machado, INSA) (19 valores).

19 - “Utilizacao da citometria de fluxo multiparamétrica na monitorizacao da resposta
fisiologica da levedura Saccharomyces carlsbergensis em presenca de acido formico na
producao de bioetanol”, Elisabete Dias Das Neves, Mestrado em Engenharia de Sistemas
Bioenergéticos, ISA/UTL, 2011 (orientadora — Doutora Maria Teresa Lopes da Silva, co-
orientadora — Doutora Cristina Passarinho) (18 valores).

18 - “Utilizacao da citometria de fluxo multiparamétrica na monitorizacao da resposta
fisiologica da levedura Saccharomyces carlsbergensis em presenca de acido acético na
producao de bioetanol”, Claudia Sofia da Silva Freitas, Mestrado em Engenharia de Sistemas
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Bioenergéticos, ISA/UTL, 2011 (orientadora — Doutora Maria Teresa Lopes da Silva, co-
orientadora — Doutora Cristina Passarinho) (19 valores).

17 - “Determinacao da vida util de pastéis sortidos”, Carla Sofia Santos Marques, Mestrado
em Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2011 (co-orientadora - Professora Suzana Ferreira Dias) (17
valores).

16 — “Avaliacao da qualidade fisico-quimica e microbiolégica de leite pasteurizado
produzido por micro empresas em Alagoas, Brasil’, Marta Filipa Pedro Guedes Pinto,
Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2011 (orientador — Prof. Pedro Louro, ISA/UTL;
orientadora externa - Prof. Maria Cristina Delgado, Universidade de Alagoas) (bolsa luso-
brasileira Santander-Universidades) (18 valores).

15 — “Queijo de coalho do sertao Alagoano: enterotoxigenicidade de Staphyloccocus
aureus pela reaccdo em cadeia da polimerase (PCR)”, Angela Isabel Espinho da Fonte,
Mestrado em Engenharia Alimentar/Biotecnologia Microbiana, ISA/UTL, 2011 (co-orientadora
Prof. Maria Cristina Delgado, Universidade de Alagoas) (bolsa luso-brasileira Santander-
Universidades) (19 valores).

14 — “Seguranca Alimentar em cantinas escolares”, Sara Elisabete Antunes Hilario, Mestrado
em Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2011 (co-orientadora Dr? Vera Lucia da Silva dos Santos
Lourengo, ACIN) (18 valores).

13 - “Validacao do sistema de HACCP em cook-chill numa empresa de catering, Ana Filipa
Ribeiro, Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2011 (co-orientador Eng. Jodo Bruno da
Costa, B2B Nutrimais) (18 valores).

12 - “Listeria monocytogenes: aderéncia e formacao de biofiimes em aco inoxidavel”, Ana
Filipa de Carvalho Figueira Ferreira Abrunhosa, Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UTL,
2011 (19 valores).

11 - “The Tat pathway in Listeria monocytogenes’, Henrique Ramalho Machado, Mestrado em
Microbiologia Aplicada, Faculdade de Ciéncias da Universidade de Lisboa (FC/UL), 2011 (co-
orientadora Doutora Sandra Chaves) (18 valores).

10 - “Virulence of Listeria monocytogenes from rare serovars in the presence and in the
absence of probiotic strains”, Sofia Gallo. Corso di Laurea magistrale in Scienze e Tecnologie
Alimentari, ISA/UTL/Universita’ degli Studi di Milano, Facolta di Agraria, 2010 (ao abrigo do
Programa Erasmus) (Orientadora Professora Laura Franzetti (105 valores em 110).

9 - “A influéncia do tempo de refrigeracao na viruléncia de Listeria monocytogenes”, Ana
Carla Matos Silva. Mestrado em Engenharia Alimentar: Qualidade e Seguranca Alimentar,
ISA/UTL, 2010 (19 valores).

8 - “Analise comparativa de proteinas secretadas em Listeria monocytogenes”, Sandra
Isabel Esteves Batista. Mestrado em Engenharia Alimentar, ISA/UTL (co-orientador - Professor
Ricardo Boavida Ferreira, ISA/UTL), 2009 (18 valores).
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7- “Tratamento quimico de leites nao comercializaveis para alimentacao de vitelos”, José
Miguel Domingos Silvestre. Mestrado em Engenharia Zootécnica, ISA/UTL (orientador -
Professor Fernando Ortega, ISA/UTL), 2009 (18 valores).

6 - “O stresse ambiental e a secrecao de proteinas em Listeria monocytogenes”, Catarina
Isabel Freitas da Fonseca. Dissertacdo de Mestrado em Engenharia Alimentar: Qualidade e
Seguranga Alimentar, ISA/UTL, 2009 (co-orientador - Professor Ricardo Boavida Ferreira,
ISA/UTL) (18 valores).

5 -“Tipagem molecular de Listeria monocytogenes”, Ana Rute Antunes Coutinho. Dissertagao
de Mestrado em Engenharia Alimentar: Qualidade e Seguranga Alimentar, ISA/UTL, 2009 (18
valores).

4 - “Efeito da refrigeracdo em leite de ovelha”, Jodo Miguel da Silva Ramos. Dissertagéo de
Mestrado em Engenharia Zootécnica, ISA/UTL, 2009 (orientador - Professor Pedro Louro,
ISA/UTL) (17 valores).

Antes do Processo de Bolonha:

3 -“Determinacdo da susceptibilidade de biofilmes de Listeria monocytogenes a agentes
sanificantes”, Anténio Clara Abreu Afonso Lourenco. Dissertacdo de Mestrado em Tecnologia
Alimentar, FCT/UNL, 2009 (co-orientador - Professor José Paulo Sampaio, FCT/UNL) (Muito
Bom).

2 - “Caracterizacdo molecular e resisténcia ao stress de estirpes de Listeria
monocytogenes isoladas durante a maturacdo de queijo de ovelha”, Sandra Manuela do
Vale Manha. Dissertagdo de Mestrado em Controlo da Qualidade e Toxicologia dos Alimentos,
FF/UL, 2004 (co-orientadora - Professora Maria Henriques, FF/UL) (Muito Bom).

1 -“Caracterizacao de Listeria monocytogenes, serovariedade 1/2a e 1/2b, através de testes
de patogenecidade in vivo e da analise dos perfis de amplificacao dos genes virulentos
iap e inl ", Paula Cristina Branco Cabrita. Dissertacdo de Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, ISA/UTL, 2004 (co-orientadora - Professora Suzana Ferreira-Dias, ISA/UTL) (Muito
Bom).

6.3. LICENCIATURA (Antes do Processo de Bolonha):

17 -“Determinacao, in vitro, da viruléncia de estirpes de Listeria monocytogenes”, Ana
Carla Matos da Silva. Relatério do trabalho de fim de curso de Engenharia Alimentar, ISA/UTL,
2007 (19 valores).

16 - “Formacao e susceptibilidade de biolfilmes de Listeria monocytogenes face a
desinfectantes industriais”, Sofia Manuel Aires Dias Barracas. Relat6rio do trabalho de fim de
curso de Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2006 (18 valores).

15 - “Preparacdo de suspensoes de células de leveduras para PCR”, Tiago Sampaio de Faria
Picado. Relatério do trabalho de fim de curso de Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2005 (19

valores).



14 - “Determinacao da sensibilidade de Listeria monocytogenes a desinfectantes
utilizados em queijarias tradicionais”, Antonio Clara Abreu Afonso Lourenco. Relatério do
trabalho de fim de curso de Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2005 (19 valores).

13 - “Caracterizacao comparativa de estirpes clinicas e alimentares de queijo de leite de
ovelha cru de Listeria monocytogenes através da utilizacao da técnica RAPD”, Dora
Godinho Lopes de Melo Gomes, Relatério do trabalho de fim de curso de Engenharia Alimentar,
ISA/UTL, 2004 (co-orientadora - Professora Adélia Ferreira, ISA/UTL) (17 valores).

12 - “Efeito da maturacao do queijo de ovelha no crescimento de Listeria monocytogenes”,
Noémia Sofia da Silva Gameiro (Bolseiro PRODEP). Relatério do trabalho de fim de curso de
Engenharia Agronomica, ISA/UTL, 2004 (co-orientadora - Professora Adélia Ferreira, ISA/UTL)
(18 valores).

11 -“Caracterizacao microbioldgica de leite de ovelha”, Ana Rita Borges de Moura. Relatério
do trabalho de fim de curso de Engenharia Agrondémica, ISA/UTL, 2004 (orientadora - Professora
Adélia Ferreira, ISA/UTL) (18 valores).

10 - “Rastreio de Listeria monocytogenes em queijarias tradicionais”, Rui Miguel Pedrosa
dos Santos Rodrigues (Bolseiro PRODEP). Relatério do trabalho de fim de curso de Engenharia
Alimentar, ISA/UTL, 2004 (orientadora - Professora Adélia Ferreira, ISA/UTL) (18 valores).

9 - “Discriminacao de isolados de Listeria monocytogenes através da analise de
polimorfismos do gene virulento actA”, Margarida Barbosa Guerra, Relatério do trabalho de
fim de curso de Engenharia Alimentar, ISA/UTL, 2004 (co-orientadora - Professora Adélia
Ferreira, ISA/UTL) (18 valores).

8 - “Utilizacao da técnica PCR para a deteccao de Listeria monocytogenes em queijo de
leite de ovelha”, Pedro Moura Pereira Leite (Bolseiro PRODEP). Relatério do trabalho de fim de
curso de Engenharia Agro-Industrial, ISA/UTL, 2003 (co-orientadora - Professora Adélia Ferreira,

ISA/UTL) (18 valores).

7 - “Avaliacao da técnica AFLP na discriminacao de estirpes de Listeria monocytogenes’,
Hugo Rodrigo Candeias Moreira Rato. Relatério do trabalho de fim de curso de Engenharia Agro-
Industrial, ISA/UTL, 2002 (18 valores).

6 - “O efeito da concentracao de azoto assimilavel do mosto de uva na biodiversidade de
Saccharomyces cerevisiae em fermentacdoes espontaneas de vinho”, Ana Luisa Santos
Ferreira de Vasconcelos Cohen (Bolseiro ERASMUS). Relatério do trabalho de fim de curso de
Engenharia Agro-Industrial, ISA/UTL, 2002 (orientador externo — Professor Massimo Vincenzini,
Universita degli Studi di Firenze, Italia) (18 valores).

5 - “Discriminacdao de estirpes de Listeria monocytogenes por analise de perfis de
amplificacdo com sequéncias iniciadoras aleatorias (RAPD)”, Sénia Cristina dos Santos
Correia. Relatério do trabalho de fim de curso de Engenharia Agro-Industrial, ISA/UTL, 2001 (18

valores).
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4 - “Discriminacao de leveduras contaminantes num refrigerante de sumo de laranja por
métodos moleculares”, Paula Cristina Agostinho Teixeir6. Relatério do trabalho de fim de curso
de Engenharia Agro-Industrial, ISA/UTL, 2000 (18 valores).
3 - “Diferenciacao de estirpes de leveduras de contaminacao numa linha de producao de
um refrigerante por andlise de perfis de amplificacdo com sequéncias iniciadoras
aleatérias (RAPD)”, Carlos Manuel Carinhas Agapito de Couto Pina (Bolseiro PRODEP).
Relatério do trabalho de fim de curso de Engenharia Agro-Industrial, ISA/UTL, 2000 (18 valores).
2 - “Métodos moleculares de deteccao de leveduras de contaminacao de alimentos”, Paula
Cristina Branco Cabrita (Bolseiro PRODEP). Relatério do trabalho de fim de curso de Engenharia
Agro-Industrial, ISA/UTL, 1999 (19 valores).
1 - "Rastreio de DNA plasmidico de pequenas dimensdes em estirpes de Leuconostoc
oenos", Maria de Fatima Vicente Isidro. Relatério do trabalho de fim de curso de Engenharia
Agro-Industrial, ISA/UTL, 1993 (co-orientadora - Professora Helena Paveia, FC/UL) (18 valores).
6.4. OUTRAS ORIENTACOES

Adicionalmente a estas cerca de 60 orientacOes, orientou ainda 20 outros
trabalhos incluindo: Relatérios de Projecto (Lic. Biologia) e Relatérios de Estagio (Lic. Eng.

Alimentar) e Relatoério de Estagio para admissdo a Ordem dos Engenheiros, entre outros.

7. ACTIVIDADE CIENTIFICA

* Dentro do nosso grupo, a investigacédo realizada, em Listeria monocytogenes - estado
plancténico e estado de biofilme - tem como principal objectivo esclarecer os mecanismos
associados a persisténcia desta bactéria no ambiente das Industrias Alimentares,
nomeadamente através de: (i) tipificagdo molecular; (ii) avaliagdo de susceptibilidade; (iii)
avaliacao de viruléncia;(iv) andlise de exoproteinas e (v) andlise transcriptomica. Os resultados
disponiveis acerca dos exoproteomas tém sido validados pela produgcdo de mutantes e por
estudos de transcriptémica relativamente a genes que codificam para proteinas especificas.

» QOutras linhas de investigacdo desenvolvidas no grupo incluem o estudo de outras
bactérias patogénicas de origem alimentar, nomeadamente Escherichia coli (EHEC) e
Salmonella enterica. Destaca-se o estudo do efeito de probidticos na atenuagao da viruléncia
destes patogénios.

» A fermentacao bacteriana de sumos de frutas e vegetais conduziu ja a hipéteses de
trabalho muito interessantes como potenciais alimentos probidticos alternativos.

» Procura-se, desta forma, manter interaccdo com o sector produtivo transferindo,

sempre que possivel, resultados da investigacao para a Industria.
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7.1. PROJECTOS EM CURSO

Como participante

- Projecto MobFood (Portugal2020) - Mobilizagdo do conhecimento cientifico e tecnolégico em
resposta aos desafios do mercado Agroalimentar (Ref. 24524). Promotor - PRIMOR
CHARCUTARIA - PRIMA, S.A.. Responsavel no ISA, Prof. Vitor Alves.

- Projecto ProEnergy - Novos produtos alimentares e bioenergia a partir de frutos de baixo valor
comercial e residuos agroindustriais (PDR2020-101-031856). Grupo Operacional. Outros
participantes: FC, INIAV, APMA, 5 parceiros industriais. (2018-2020).

- Projecto PTDC/BIAMIC/1716/2014 — “A new paradigm on fungal nuclear cycles? An
investigation to the widespread occurrence of diploid nuclei throughout the life cycle of rust fungi
and comparison with other Pucciniomycetes”, Pl: Pedro Talhinhas.

- Proyecto RTA2014-00045-C03-00 “Survival of Listeria monocytogenes on food contact
surfaces: a multidisciplinary approach to a complex problem” PIl: Joaquin M. Suarez.

7.2. PROJECTOS CONCLUIDOS

Como Investigador Principal

- Projecto PPCDT/SAU-ESP/56243/2004 (FCT) — “Are resistance and virulence related in
Listeria monocytogenes?” (01-01-2007 to 31-08-2009). Or¢camento total 27.376,00 Euros (para
o ISA 27.376,00 Euros) e Projecto POCI/SAU-ESP/56243/2004 (FCT) — “Are resistance and
virulence related in Listeria monocytogenes?” (01-09-2005 to 31-12-2007). Orgamento total
72.624,00 Euros (para o ISA 72.624,00 Euros).

- Projecto 292, AGRO Medida 8.1, “Gestdo de rico associado a presenca de Listeria
monocytogenes em queijo de leite de ovelha”, em colaboragdo com a FMV e a ANCOSE (01-
02-2002 to 31-01-2005). Orgamento total — 130.716 Euros (para o ISA — 62.649 Euros).

Como participante

- Projecto Bio4Fruit (2013-2015) - ‘“Integracao de processos fisicos e bioldogicos na
qualidade de pomoideas” - QREN Co-Promocao n® 30181, colaboragdo com Campotec.

- Projeto FNA (2012-2013) — “Bebidas Fermentadas”, colaboragdo com Sumol+Compal Marcas,
S. A. (S+C).

- Projecto PTDC/AGR-ALI/117658/2010 (FCT) — “NEW PROTECTION: efeitos de estirpes
probidticas nativas e selvagens em azeitonas em calda” - responsavel Prof. Xavier Malcata
(Instituto de Tecnologia Quimica e Biolégica).

- Projecto PTDC/AAC-AMB/103968/2008 — “C. elegans as a model to evaluate epigenetic
effects of EDCs” — responsével Doutora Margarida Delgado (ISA/UTL).

- SAPIENS (POCTI/1999/AGR/33313), “Molecular characterization of the fructose
transporters of Zygosaccharomyces bailii. Searching for the basis for fructophily”-

responsavel Professora Catedratica Maria da Conceigao Loureiro Dias.
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- SAPIENS (POCTI/1999/BI0O/32749), “Looking for genes involved in salt resistance in
yeasts” - responsavel Professora Catedratica Maria da Conceigédo Loureiro Dias.

Como consultor

- AIR PROJECT CT 93/830 (1993-1996) “Spoilage yeasts in foods and beverages -
Characterization and ecology for improved diagnosis and control” — responsavel Prof.
Associado Virgilio Loureiro (colaboragao na elaboragdo do Relatério final).

7.3. ARTIGOS EM REVISTAS INTERNACIONAIS (ISI WEB)

34 - Costa, A., Lourenco, A., Civera, T., Brito, L. (2018). Listeria innocua and Listeria
monocytogenes strains from dairy plants behave similarly in biofilm sanitizer testing. LWT - Food
Science and Technology, 92: 477-483. https://doi.org/10.1016/j.lwt.2018.02.073

33 - Araujo,V., Neves, E., Silva, A. C., Martins, A. P. L., Brito, L. C. (2017). Listeria
monocytogenes cells under nutrient deprivation showed reduced ability to infect the human
intestinal cell line HT-29. Journal of Medical Microbiology, 67: 110-117.
https://doi.org/10.1099/imm.0.000648

32 - Danalache F., Carvalho C.Y., Brito L., Mata P., Moldao-Martins M., Alves V.D. (2017).
Effect of thermal and high hydrostatic pressure treatments on mango bars shelf-life under

refrigeration. Journal of Food Engineering, 212: 113-120.
https://doi.org/10.1016/j.jfoodeng.2017.05.009

31 — Costa, A., Bertolotti, L., Brito, L., Civera, T. (2016). Biofilm formation and disinfectant
susceptibility of persistent and non-persistent Listeria monocytogenes isolates from Gorgonzola

cheese processing plants. Foodborne Pathogens and Disease, 13(11): 602-609.
https://doi.org/10.1089/fpd.2016.2154

30 - Dutra, V., Silva, A. C., Cabrita, P., Peres, C., Malcata, X., Brito, L. (2016). Lactobacillus
plantarum LB95 impairs the virulence potential of Gram-positive and Gram-negative food-borne

pathogens in HT-29 and Vero cell cultures. Journal of Medical Microbiology, 65: 28-35.
https://doi.org/10.1099/imm.0.000196
29 - Cabrita, P., Trigo, M.J., Ferreira, R.B., Brito, L. (2015). Differences in the expression of cold

stress related genes and in the swarming motility among persistent and sporadic strains of
Listeria monocytogenes. Foodborne Pathogens and Disease, 12(7): 576-584.
https://doi.org/10.1089/fpd.2014.1918

28 - Cabrita, P., Trigo, M.J., Ferreira, R.B., Brito, L. (2014). Is the exoproteome important for

bacterial pathogenesis? Lessons learned from interstrain exoprotein diversity in Listeria
monocytogenes grown at different temperatures. OMICS: A Journal of Integrative Biology, 18(9):
553-569. https://doi.org/10.1089/0mi.2013.0151

27 - Ribeiro-Varandas, E., Pereira, H. S., Monteiro, S., Neves, E., Brito, L., Ferreira, R.B.,

Viegas, W., Delgado, M. (2014). Bisphenol A disrupts transcription and decreases viability in
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aging vascular endothelial cells. International Journal of Molecular Sciences, 15(9): 15791-805.
https://doi.org/10.3390/ijms 150915791
26 - Lourengo, A., de Las Heras, A., Scortti, M., Vazquez-Boland, J., Frank, J., Brito, L. (2013).

Comparison of Listeria monocytogenes exoproteomes from biofilm and planktonic state:

Lmo2504, a protein associated with biofilms. Applied and Environmental Microbiology, 79(19):
6075-6082. https://doi.org/10.1128/AEM.01592-13
25 - Machado, H., Lourengo, A., Carvalho, F., Cabanes, D., Kallipolitis, B., Brito, L. (2013). The

Tat pathway is prevalent in Listeria monocytogenes lineage Il and is not required for infection and

spread in host cells. Journal of Molecular Microbiology and Biotechnology, 23: 209-218.
https://doi.org/10.1159/000348245

24- Cabrita, P., Batista, S., Machado, H., Moes, S., Jend, P., Manadas, B., Trigo, M. J., Monteiro,
S., Boavida Ferreira, R., Brito, L. (2013). Comparative analysis of the exoproteomes of Listeria

monocytogenes strains grown at low temperatures. Foodborne Pathogens and Disease, 10(5):
428-434. https://doi.org/10.1089/fpd.2012.1385
23 - Lourenco, A., Rego, F., Brito, L., Frank, J. (2012). Evaluation of methods to assess the

biofilm forming ability of Listeria monocytogenes. Journal of Food Protection 75 (8): 1411-1417.
https://doi.org/10.4315/0362-028X.JFP-11-464
22 - Ribeiro-Varandas, E., Pereira, H.S., Monteiro, S., Ferreira, R.B., Neves, E., Brito, L., Viegas,

W., Delgado, M. (2012). The Environmental Pollutant Bisphenol A Interferes with Nucleolar
Structure, ICBEB '12 Proceedings of the 2012 International Conference on Biomedical
Engineering and Biotechnology, 1811-181. https://doi.org/10.1109/icbeb.2012.422

21 — Rodrigues, L., Duarte, A., Figueiredo, A. C., Teixeira, G., Brito, L., Moldao, M., Monteiro, A.
(2012). Chemical composition and antibacterial activity of the essential oils from the medicinal

plant Mentha cervina L. grown in Portugal. Medicinal Chemistry Research, 21: 3485-3490.
https://doi.org/10.1007/s00044-011-9858-z
20 - Amador, P., Fernandes, R., Brito, L., Prudéncio, C. (2011). Antibiotic resistance in

Enterobacteriaceae isolated from Portuguese deli meats. Journal of Food Safety, 31:1-20.
https://doi.org/10.1111/j.1745-4565.2010.00258.x

19 - Lourenco, A., Machado, H., Brito, L. (2011). Biofilms of Listeria monocytogenes produced at

12 °C either in pure culture or in co-culture with Pseudomonas aeruginosa, showed reduced
susceptibility to sanitizers. Journal of Food Science, 76 (2): 143-148.
https://doi.org/10.1111/j.1750-3841.2010.02011.x

18 - Rodrigues, L., Duarte, A., Monteiro, A., Brito, L., Figueiredo, A.C., Moldao, M., Pévoa, O.
(2010). Antibacterial and antifungal activity of Mentha cervina essential oils and their main
components. Planta Medica, 76 (12): 1307-1307. https://doi.org/10.1007/s00044-011-9858-z
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17- Amador, P., Fernandes, R., Duarte, I., Brito, L., Prudéncio, C. (2011). In vitro transference
and molecular characterization of blarem genes in bacteria isolated from Portuguese RTE foods.
World Journal of Microbiology and Biotechnology, 27(8):1775-1785.
https://doi.org/10.1007/s11274-010-0635-9

16 — Cabrita, P., Fonseca, C., Freitas, R., Carreira, R., Capelo, J. L., Trigo, M. J., Ferreira, R. B,

Brito, L. (2010). A secretome-based methodology may provide a better characterization of the
virulence of Listeria monocytogenes: preliminary results. Talanta, 83 (2): 457-463.
https://doi.org/10.1016/j.talanta.2010.09.039

15 - Tristezza, M., Lourenco, A., Barata, A., Brito, L., Malfeito-Ferreira, M., Loureiro, V. (2010).

Susceptibility of wine spoilage yeasts and bacteria in the planktonic state and in biofilms to
disinfectants. Annals of Microbiology, 60: 549-556. https://doi.org/10.1007/s13213-010-0085-5
14 - Amador, P., Fernandes, R., Prudéncio, C., Brito, L. (2009). Resistance to B-lactams in

bacteria Isolated from different types of Portuguese cheese, International Journal of Molecular
Sciences, 10(4): 1538-1551. https://doi.org/10.3390/ijms10041538
13 - Lourengo, A, Neves, E., Brito, L. (2009). Susceptibility of Listeria monocytogenes from

traditional cheese-dairies to in use sanitizers, Food Control, 20: 585-589.
https://doi.org/10.1016/j.foodcont.2008.08.009

12 - Neves, E., Silva, A. C., Roche, S. M., Velge, P., Brito, L. (2008). Virulence of Listeria
monocytogenes isolated from the cheese dairy environment, other foods and clinical cases,
Journal of Medical Microbiology, 57: 411—415. https://doi.org/10.1099/[mm.0.47672-0

11 - Neves, E., Lourenco, A., Silva, A. C., Coutinho, R., Brito, L. (2008). Pulsed-field gel

electrophoresis (PFGE) analysis of Listeria monocytogenes isolates from different sources and

geographical origins and representative of the twelve serovars, Systematic and Applied
Microbiology, 31: 387—392. https://doi.org/10.1016/j.syapm.2008.08.005

10 - Gameiro, N., Ferreira-Dias, S., Ferreira, MASS, Brito, L. (2007). Evolution of Listeria
monocytogenes populations during the ripening of naturally contaminated raw ewe’s milk cheese.
Food Control, 18: 1258-1262. https://doi.org/10.1016/j.foodcont.2006.08.002

9 - Ribeiro, M. H., Manha, S. and Brito, L. (2006). The effects of salt and pH stress on the growth
rates of persistent strains of Listeria monocytogenes collected from specific ecological niches,
Food Research International, 39: 816-822. https://doi.org/10.1016/j.foodres.2006.03.005

8 — Leite P., Rodrigues, R., Ferreira, MASS, Ribeiro, G., Jacquet, C., Martin, P., Brito, L. (2006).

Comparative characterization of Listeria monocytogenes isolated from Portuguese farmhouse

ewe’s cheese and from humans, International Journal of Food Microbiology, 106: 111-121.
https://doi.org/10.1016/}.iffoodmicro.2005.05.017
7 - Pina, C.,Teixeird, P., Leite, P., Villa, M., Belloch C., Brito, L. (2005). PCR-fingerprinting and

RAPD approaches for tracing the source of yeast contamination in a carbonated orange juice

production chain, Journal of Applied Microbiology, 98: 1107-1114.
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https://doi.org/10.1111/].1365-2672.2005.02542.x

6 - Cabrita, P., Correia, S., Ferreira-Dias, S., Brito, L. (2004). Genetic characterization of Listeria

monocytogenes food isolates and pathogenic potential within serovars 1/2a and 1/2b, Systematic
and Applied Microbiology, 27:454-461. https://doi.org/10.1078/0723202041438518

5 - Brito, L., Paveia, H. (1999). Presence and analysis of large plasmids in Oenococcus oeni,
Plasmid, 41: 260-267. https://doi.org/10.1006/plas.1999.1397

4 - Zé-Zé, L., Tenreiro, R., Brito, L., Santos, M. A., Paveia, H. (1998). Physical map of the
genome of Oenococcus oeni PSU-1 and localization of genetic markers, Microbiology, 144:1145-
1156.

https://doi.org/10.1099/00221287-144-5-1145

3 - Brito, L., Vieira, G, Santos, M. A., Paveia, H. (1996). Sequence analysis of pOg32, a cryptic
plasmid from Leuconostoc oenos, Plasmid, 36: 49-54. https://doi.org/10.1006/plas.1996.0031

2 - Tenreiro, R., Santos, R., Brito, L., Paveia, H, Vieira, G., Santos M. A. (1993). Bacteriophages

induced by mitomycin C treatment of Leuconostoc oenos strains from portuguese wines, Letters
in Applied Microbiology, 16: 207 - 209. https://doi.org/10.1111/j.1472-765X.1993.tb01398.x

1 - Martins, L. O., Brito, L. C., Sa-Correia, |. (1990). Roles of Mn?*, Mg?* and Ca?* on alginate
biosynthesis by Pseudomonas aeruginosa, Enzyme and Microbial Technology, 12: 794-799.
https://doi.org/10.1016/0141-0229(90)90154-I

7.4. ARTIGOS EM REVISTAS NACIONAIS

- Brito, L., Saraiva Lima, M., Madanelo, J. (2004). “Queijo Serra da Estrela, a Seguranga na
Tradicao”. Manual do Criador, Ano XIX, 118: 2-4.

- Luisa Brito (2003). “Listeria, listeriose, histeria e neurose”. Ingenium, 22 Série, n® 78,
Outubro,pp.66-69.

- Brito, Maria Luisa L. C. (1999). “Analise molecular em Leuconostoc oenos’ Revista de
Ciéncias Agrarias, vol XXIl, n®4, Out-Dez.

7.5. LIVRO (COMO AUTOR)

- Luisa Brito, Jodo Madanelo, Miguel Saraiva Lima (2004). “Queijo Serra da Estrela - Cartilha de
Boas Préticas — da Quinta ao Prato”, Setembro, 45 pp.

7.6. ACTAS DE ENCONTROS CIENTIFICOS

- Maria H.L.Ribeiro, Sandra M. Manha, Luisa Brito. (2006) "Resisténcia ao stress de estirpes de
Listeria monocytogenes isoladas durante a maturagéo de queijo de ovelha" Revista Portuguesa
de Farmacia, Edicao da Sociedade Portuguesa de Ciéncias Farmacéuticas, vol. LIl Supl. 76.

- Brito, L., Vieira, G., Santos, M., Paveia, H. (1997). “Isolamento e analise de DNA
extracromossOmico de 21 estirpes de Oenococcus oeni isoladas de vinhos tintos da regido
demarcada do Dao (comunicacao oral). 12 Congresso - O Dao em debate, Nelas 27-29, Nov.

- Brito, L.C., Vieira, A. M., Leitdo, J. G., Sa-Correia, |., Novais, J. M., Cabral, J. M. S. (1990).

Effect of the aqueous soluble components of the immobilization matrix on ethanol and microbial
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exopolysaccharides production. Proceedings of an International Symposium, Wageningem, the
Netherlands, 10-13 December 1989, em Physiology of Immobilized Cells (J. A. M. de Bont, J.
Visser, B. Mattiasson, J. Tramper, eds.), p. 399-404, Elsevier Science Publishers.

7.7. COMUNICAGOES

Participou em diferentes reunioes cientificas nacionais e internacionais, com a apresentacao
de cerca de 70 comunicacoes.

7.8. PALESTRAS

- Costa, A., Lourenco, A., Civera, T., Brito, L. (2017). The non-pathogenic Listeria innocua as a
good surrogate of the pathogenic L. monocytogenes in field experiments aiming to clarify
persistent cheese dairy’s colonization. Nutrition and Food Chemistry, 16th World Congress.
Zurich, Switzerland September 18-20.

- Luisa Brito (2017). Listeria contamination: a case when persistence is not a virtue. LEAF
Seminars (RG IV Eco-Novel Food and Feed). Sala de Actos ISA, 6 January, Lisboa

- Luisa Brito (2016). Listeria monocytogenes biofilm formation and sanitizing treatments
resistance. Conferencia de la Subdireccion General de Investigacion y Tecnologia del INIA,
Departamento de Tecnologia de Alimentos, 26 Julho, Madrid, Espanha.

- Luisa Brito (2014). The good the bad and the rest of us. “Um dia com...”, CEBAL-Centro de
Biotecnologia Agricola e Agro-Alimentar do Alentejo, 15 Abril, Beja.

- Luisa Brito (2013). Listeria monocytogenes exoproteomes: the differences between similar. 1%t
International Symposium on Profiling, Caparica, September 2"-4™,

- Luisa Brito (2012). Microbes: eat them or let them eat us? International Congress on
Environmental Health (ICEH 2012) — Lisbon Colledge of Health Technology

Congresso Internacional de Saide Ambiental (CISA 2012) — Escola Superior de Tecnologia da
Saude de Lisboa, 29 de Fevereiro de 2012.

- Luisa Brito (2012). Listeria monocytogenes: uma abordagem integrada do prado ao Homem.
Seminario LISRISK - Risk assessment of Listeria in traditional ready-to-eat food items, Auditorio
IPIMAR, Av. de Brasilia, Algés, 29 de Fevereiro de 2012.

- Luisa Brito (2010). Métodos Convencionais e Métodos Moleculares em Seguranca
Microbiol6gica de Alimentos, 12 Conferéncia do Agro-Alimentar — Fileira Agro-Alimentar,
Estratégias, Desafios e Oportunidades, Rumo a Exceléncia, Auditério da Escola Profissional do
Fundéao, Fundao, 3 de Dezembro.

- Luisa Brito (2008). Contaminagao Microbiana de Alimentos: a culpa ja& ndo morre solteira, //
Jornadas de Ciéncias, Instituto Superior de Ciéncias da Saude Norte, Centro de Congressos da
Alfandega do Porto, 18 e 19 de Abril.

- Luisa Brito (2004). Listeria monocytogenes um patogénio versatil. Instituto Piaget, 16 de

Fevereiro, Alimada.
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- Luisa Brito, Joao Madanelo e Miguel Saraiva Lima (2004). “Queijo Serra da Estrela, Cartilha
de Boas Praticas, da Quinta ao Prato”- Oliveira do Hospital — sede da ANCOSE, 2 Dezembro.

- Luisa Brito, Jodo Madanelo e Miguel Saraiva Lima (2004). “Queijo Serra da Estrela, Cartilha
de Boas Préticas, da Quinta ao Prato” - Celorico da Beira — delegacdo da ANCOSE - 3
Dezembro.

- Luisa Brito, Joao Madanelo e Miguel Saraiva Lima (2004). “Queijo Serra da Estrela, Cartilha
de Boas Préticas, da Quinta ao Prato”- Fornos de Algodres - CineTeatro - 16 Dezembro.

- Luisa Brito, Jodo Madanelo e Miguel Saraiva Lima (2004). “Queijo Serra da Estrela, Cartilha
de Boas Préticas, da Quinta ao Prato”- Gouveia — Zona Agréria de Gouveia - 17 Dezembro.

- Luisa Brito (1999). Batérias lacticas genéticamente modificadas. Seminario “Alimentos
Genéticamente Modificados”, Associagdo Internacional de Estudantes de Agricultura (IAAS), 28
de Maio, ESAC, Coimbra.

- Brito, L., Vieira, G., Santos, M., Paveia, H. (1997). “Isolamento e analise de DNA
extracromossémico de 21 estirpes de Oenococcus oeni isoladas de vinhos tintos da regiao
demarcada do Dao”. 12 Congresso - O Dao em debate, Nelas 27-29 Nov.

7.9. REVISAO DE ARTIGOS EM REVISTAS DE CIRCULAGAO INTERNACIONAL

Tem colaborado na revisao de artigos de 25 revistas (abaixo), com 56 revisbes em 20 destas
revistas registadas desde 2008 (publons.com/a/1288084/).

Applied and Environmental Microbiology
Biofouling

Biotechnology Progress

British Microbiology Research Journal
Canadian Journal of Microbiology

CyTA - Journal of Food

Folia Microbiologica

Food Control

Foodborne Pathogens and Disease
International Journal of Environmental Research and Public Health.
International Journal of Food Microbiology
International Journal of Molecular Sciences
Journal of Applied Microbiology

Journal of Food Safety

Journal of Food Science

Journal of Functional Foods

Journal of Medical Microbiology

Journal of Proteomics
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Letters in Applied Microbiology
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8. ACTIVIDADE DE DESENVOLVIMENTO EXPERIMENTAL E DEMONSTRAGCAO (DE&D)

No periodo de 2002 a 2005, no ambito do projecto Agro 292 de que foi responsavel (em
colaboracao com a ANCOSE - Associagao Nacional de Criadores de Ovinos Serra da Estrela e
com a FMV — Faculdade de Medicina Veterinaria, UTL), foram rastreadas 24 queijarias da regiao
da Serra da Estrela. Quinze destas 24 queijarias utilizavam DOP (Denominacéo de Origem
Protegida). Estas queijarias correspondiam a cerca de 40% das 39 queijarias utilizadoras da
DOP “Queijo Serra da Estrela” e a cerca de 10% do total das queijarias existentes na area de
produgéo do Queijo Serra da Estrela. A partir destas queijarias e ovis foram analisadas mais de
400 amostras de queijo, leite e de ambientes relacionados, relativamente a presenca de Listeria
monocytogenes. No decurso do referido projecto, foram identificadas estirpes persistentes desta
bactéria patogénica bem como pontos criticos de controlo que permitiram desenvolver medidas
correctivas, as quais foram dadas a conhecer aos produtores. Estas indicagdes foram
sistematizadas num guia de boas praticas, com o titulo “Queijo Serra da Estrela, Cartilha de
Boas Praticas, da Quinta ao Prato” (ver 7.5) com a preocupagao de conter de uma forma
sintética, clara, perceptivel e motivadora as linhas mestras conducentes & manutengéo da

exceléncia destes queijos tradicionais.

9. DIVERSOS

RESPONSAVEL NO ISA POR CONSULTORIA E PRESTAGAO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS
- Analises microbiolédgicas a: alimentos, superficies, aguas e bebidas nao alcodlicas.
(http://www.isa.ulisboa.pt/files/site/pub/ISA-CatalogoServicosComunidade.pdf)

REPRESENTAGAO DO ISA EM COMISSAO TECNICA
- Vogal da Comissao Técnica de Normalizagdo — CT 61: Microbiologia Alimentar (1995 a 2004).

ACCOES DE FORMAGAO
- Participagao numa acc¢ao de formagao destinada a um concurso de habilitagdo para provimento

em lugares de carreira técnica, solicitada pela Reitoria da UTL. No ambito da formagao para a
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Prova de Biologia do referido concurso, ministrou um bloco subordinado ao tema “Preparacéo de
solugdes e padrdes analiticos” (2000).

- Coordenagéao de uma acgao de formagao, no Laboratério de Microbiologia do ISA, em Técnicas
de Analise Microbioldgica, 21 a 28 de Junho (1999).

DIVULGAGCAO INSTITUCIONAL DO ISA

- Desde 2006 tem feito parte do plano Integrado de Divulgagao Institucional do ISA junto de
Escolas Secundarias: Actividade denominada “A Importancia da Biodiversidade”.

- Coordenacao da elaboracdo de um painel do, entdao, DBEB ilustrativo da actividade cientifica
desenvolvida no departamento. Este painel esteve patente ao publico numa mostra de
Organizacées Nao Governamentais de Ambiente e Instituicdes Cientificas integrada no Museu

da Ciéncia a Mesa — “Biotecnologia o Futuro Prato do Dia”, 16 de Margo a 15 de Maio, 1999.

JURIS PARA CONTRATACAO DE DOUTORADOS

- Membro do jari de selecgcao do concurso para contratacdo de doutorados para o CBAA no
ambito do Sistema Cientifico e Tecnoldgico Nacional, iniciativa da FCT Ciéncia 2008, nas
seguintes areas: Fellowship Reference: C2008-ISA/CBAA-A: 1st Priority Research Line -
Evolutionary studies in plant and animal systems: genetic, functional and environmental
approaches; 2nd Priority Research Line — Reproductive biology: ex-situ conservation of
Portuguese rare and endemic species.

Fellowship Reference: C2008-ISA/CBAA-B: 1st Priority Research Line - Environmental
Epigenetics; 2nd Priority Research Line - Food Microbiology.

JURIS PROFISSIONAIS
- Membro do juri dos exames de admissao ao Colégio de Engenharia Agrondémica da Ordem dos
Engenheiros (de 2003 a 2008).

ORGANIZACAO DE REUNIOES CIENTIFICAS

- Congresso ISA 2001 - Jornadas de Qualidade e Seguranca Alimentar, 20 e 21 de Maio de
2002, Instituto Superior de Agronomia (membro da Comissdo Organizadora).

- Congresso ISA 2000 — Ambiente, Territério e Agricultura, Que Mudangas Para o Século XXI? 4-

6 Dez. 2000, Instituto Superior de Agronomia (membro da Comissao Organizadora).

ASSOCIACOES CIENTIFICAS E PROFISSIONAIS
- INOVISA
- SPGL- Sindicato dos Professores da Grande Lisboa (n® 076582).

9 de maio de 2018
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